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Жирной выглядитъ она,

Бабой краснощекой —


И зовется издавна

Масленица широкой,

Сотни ряженыхъ людей

Пестрою толпою


Всюду слѣдуютъ за ней,

Словно за родною.

Знаться съ нею хоть и грѣхъ

Православнымъ людямъ;


Но вольнѣй, подъ шумный смѣхъ,

Дышется ихъ грудямъ…

Удовольствій всякихъ — тьма:

Вечера, собранія,


На гуляньи кутерьма,

Брань и восклицанія.

А блиночки-то, блины —


Дѣдовское блюдо



Изъ заквашенной муки


Развѣ, братцы, худо?

Сколько выпьется вина,

Сколько будетъ хмѣля,


Промелькнетъ пока она —

Сырная недѣля!

В. Р-и-т-нъ



Р у с с к а я  м а с л е н и ц а  в  р е с т о р а н е  « К а ф е  П у ш к и н ъ »

Съ телятиной

Съ гречкой и уткой

Съ грибной начинкою

Блинчики со сливочной 
начинкой и горячими ягодами

Блинчики съ топлёным творогом

Блинчики:

............................

...................

..............

..

..

................................

1350

1080

1040Икра белужья на парадный 
манер съ мини блинцами ........ 22950

1780

825

360

А также, по вашему желанию, 
мы можем сделать блинчики 
без глютена

Блинчики на выбор (красные, пшённые, 
гречишные, тонкие иль ржаные)

Съ малосольной сёмгой

Съ икрой щуки

Съ икрой лосося

Съ икрой осетра

Со сметаной

Съ мёдом

Съ вареньем

Съ балыком осетра

Съ осетриной горячего 
копчения

............

.........................

......................

.......................

...............................

....................................

...............................

...................

...................................

1890

1650

2290

16950

565

645

850

2450

2750

(из земляники, из яблок, из плодов розовых цветов, 
из малины, из клубники, из морошки, 
из еловых шишек)

Гречишный блинчик 
на бретонский манер 
cъ тамбовским окороком ........... 1150


